
 

* Portion enfant - Illustrations non contractuelles - Prix nets  
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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Café		  2,20€

Cappuccino		  4,30€

Thé / infusion verveine		  2,70€

Café ou thé douceur		  4,90€

Deux petites douceurs choisies au gré du moment

Digestif au choix : 	 4 cl	 4,90€ 

Grappa Francoli, Poire,  

Marie-Brizard, Get 27,  

Amaretto, Cognac,  

Armagnac, Calvados

Notre Caféterie  Nos Digestifs  

Supplément ingrédient 0,80€

Coupe Liégeois      	     5,50€ 

chocolat, café ou caramel 

Glace chocolat, café ou caramel au beurre salé,  
sauce chocolat, café ou caramel, crème fouettée

Coupe Banana Split� 6,50€ 
Glaces vanille, chocolat, fraise, banane fruit,  
crème fouettée, sauce chocolat

Coupe glacée Grand-Mère     	   6,50€ 
Glace chocolat, glace caramel 
au beurre salé, sauce chocolat,  
sauce caramel, meringue

Coupe glacée	 3,90€ 

ou sorbet 3 boules 
Glaces ou sorbets au choix : vanille,  
chocolat, café, caramel au beurre salé,  
marron à l’ancienne, fraise, poire, cassis,  
citron, framboise ou noix de coco

Sorbet 2 boules 	 5,50€ 
avec son alcool (4  cl)	   
Au choix : cassis et crème de cassis,  
citron et vodka, poire et alcool de poire

Dame Blanche	 5,60€ 
Glace vanille, chocolat tiède, crème fouettée

Nos Compositions Glacées  

Plein Sud	 18 cl	 4,50€ 
Amaretto, martini blanc,  
nectar de fruits exotiques, vin blanc pétillant

Mauresque, Tomate,	 18 cl	 3,30€ 

Perroquet 
A base de Ricard et de sirop

Mistral	 18 cl	 4,50€ 
Jus d’ananas, nectar de fruits exotiques, 			 
rhum, grenadine, citron

Alizé (sans alcool)	 20 cl	 3,50€ 
Cocktail de nectar de fruits exotiques,  
grenadine  

Nos Cocktails    

Nos Desserts Gourmands  
Faisselle	 4,60€

Riz au lait	 3,90€ 

Au choix : coulis fruits rouges, caramel ou chocolat

Chaud-froid de crème 	 6,50€ 
brûlée au caramel 
Crème brûlée au caramel et sa boule  
de glace caramel au beurre salé	

Crème brûlée 	        5,90€ 
aux saveurs du Sud 
Légèrement anisée

Ananas frais	 4,90€ 

Découpé frais sur son écorce

Tarte au citron meringuée	 5,90€ 

Un grand classique

Profiterole géante	 6,90€ 

3 parfums de glace au choix

Mousse au chocolat	 5,50€ 

Moelleux au chocolat	 6,20€ 

Île flottante individuelle	 5,50€ 

Servie avec sa crème anglaise vanillée

Soupière d’île flottante 	 16,50€ 

À partager à 4		
Servie avec sa crème anglaise vanillée	

Joyeux anniversaire !  
C’est bientôt ton anniversaire  
et tu as moins de 12 ans !
Nous t’offrirons un cadeau  
spécialement pour cette occasion.

                                           
 

  Rillettes de thon		  3,50€

Tapenade		  4,50€                                 

Saucisse sèche sur planche		  15,00€

3€ / pers. à 5	          
5€ / pers. à 3  

A partager autour de l'apéritif...

Nos Boissons  
Bière 1664 pression	 25 cl	   3,60€

	 50 cl	 6,90€

Bière Grimbergen 	 btl 33 cl	 4,50€

Vittel, San Pellegrino	 50 cl	 3,30€

	 100 cl	 4,50€

Perrier	 33 cl	 3,30€

Lipton Ice tea pêche	 25 cl	 3,30€

Fanta, Sprite	 33 cl	 3,30€

Coca-Cola, light, zéro	 33 cl	 3,30€

Schweppes	 20 cl	 3,30€

Jus de fruit	 20 cl	 3,30€ 

A base de jus concentré 

Nectar de fruits	 20 cl	 3,30€ 

Abricot ou fruits exotiques

•

	

	

Tout juste sortis du four !
Nous les préparons tous les jours. Selon notre recette,  
les tartes à pâte fine et large ainsi que les chaussons sont cuits  
dans nos fours et servis chauds.

Nos tartes chaudes maison aux pommes	 5,90€ 
Vous l’accommodez à votre guise (supplément 0,80€)    
     À la mode flambée Au choix : grappa ou calvados
     À la mode crémée Avec de la crème fraîche ou de la crème fouettée
     À la mode glacée, saveur chocolat Avec une boule de glace vanille, nappée de chocolat tiède

Chausson à la banane Banane, boule de glace vanille, sauce chocolat, crème fouettée  	 5,50€           

Chausson au marron Boule de glace marron à l’ancienne, crème de marron et sauce chocolat	 5,90€

Tarte fine au chocolat rôti Pépites de chocolat rôties sur fond de crème et cassonnade	 6,20€                   
	          (supplément glace 0,80€)

Pomme Grand-Mère et sa boule de glace vanille	 4,80€

Gâteau d'anniversaire	(pour 4 personnes)	 16,00€ 
Tarte aux pépites de chocolat rôties, présentée sur planche avec des scintillants

Nos Apéritifs   
Muscat de Rivesaltes	 10 cl	 4,00€

Chardonnay	 10 cl	 3,50€

Vin de pays d’Oc

Tariquet	 10 cl	 4,00€

Vin de pays des Côtes de Gascogne

Kir avec mûre, 	 12 cl	 3,60€ 
pêche ou framboise	

Kir de la Reine	 12 cl	 4,30€

Crème de cassis, vin pétillant

Americano	 5 cl	 4,40€

Martini rouge ou blanc	 5 cl	 3,30€

Crema di Mandorla	 5 cl	 3,80€

Ricard	 2 cl	 3,30€ 

Whisky	 4 cl	 5,30€

Coupe de champagne	 12 cl	 5,80€      

Champagne	 75 cl	 29,50€

Cidre fermier	 75 cl	 9,50€

Pizza au choix
fromage, jambon, poulet,  
champignons ou thonou

Spaghetti bolognaise*ou
Steak haché
avec pommes de  
terre sautées

Boisson  
Eau minérale 50 cl, 
 Coca-Cola 33  cl ou  
Jus d’orange 25  cl

Glace au choix 
Esquimau Kim® vanille 

ou Pirulo® (bâtonnet glacé  
aux fruits exotiques)ou

Mousse au chocolatou
Ananas frais

Une 
Surprise

Menu enfant (moins de 12 ans)   5,90€  
plat + dessert + boisson au choix


